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 SEMESTRE 

(Semi) Seminario.     Las actividades y fechas son orientativas. 

 

 

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

15:30/16:30
16:30/17:30
17:30/18:30
18:30/19:30

15:30/16:30
16:30/17:30
17:30/18:30
18:30/19:30

15:30/16:30
16:30/17:30
17:30/18:30
18:30/19:30
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16:30/17:30
17:30/18:30
18:30/19:30

15:30/16:30
16:30/17:30
17:30/18:30
18:30/19:30

15:30/16:30
16:30/17:30
17:30/18:30
18:30/19:30

15:30/16:30
16:30/17:30
17:30/18:30
18:30/19:30

15:30/16:30
16:30/17:30
17:30/18:30
18:30/19:30

15:30/16:30
16:30/17:30
17:30/18:30
18:30/19:30

15:30/16:30
16:30/17:30
17:30/18:30
18:30/19:30

SEMINARIOS TEORICO-PRÁCTICOS DE NUEVOS 
ALIMENTOS Y PRODUCTOS DIETÉTICOS (OPTATIVA) 

GRUPO A

SEMANA 8   
9-13/11

LA ALMUDENA

SEMANA 9   
16-20/11

SEMANA 10  
23-27/11

SEMINARIOS TEORICO-PRÁCTICOS DE NUEVOS 
ALIMENTOS Y PRODUCTOS DIETÉTICOS (OPTATIVA) 

GRUPO B

PRACTICAS INTEGRADAS TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN 
ANIMAL (CARNE Y DERIVADOS) Y GESTIÓN DE LA CALIDAD EN LA INDUSTRIA 

ALIMENTARIA GRUPOS A Y B

PRACTICAS INTEGRADAS TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN 
ANIMAL (LECHE Y DERIVADOS) Y GESTIÓN DE LA CALIDAD EN LA INDUSTRIA 

ALIMENTARIA GRUPOS A y B

SEMANA 4   
12-16/10

12 OCTUBRE. 

SEMANA 5   
19-23/10

SEMANA 6   
26/10-30/10

SEMANA 7   
2-6/11

Actividades 

compensables

SEMANA 1   
21-26/9

APERTURA 

CURSO

SEMANA 2   
28/9-2/10

SEMANA 3   
5-9/10

SAN 
FRANCISCO 

DE ASIS 
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17:30/18:30
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15:30/16:30
16:30/17:30
17:30/18:30
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15:30/16:30
16:30/17:30
17:30/18:30
18:30/19:30

15:30/16:30
16:30/17:30
17:30/18:30
18:30/19:30

15:30/16:30
16:30/17:30
17:30/18:30
18:30/19:30

PRACTICAS INTEGRADAS TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN 
ANIMAL (CARNE Y DERIVADOS) Y GESTIÓN DE LA CALIDAD EN LA INDUSTRIA 

ALIMENTARIA GRUPOS Cy D

SEMANA    
4-8/1

NAVIDAD
Actividades 

compensables

SEMANA 11  
1-5/12

PRACTICAS INTEGRADAS TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN 
ANIMAL (CARNE Y DERIVADOS) Y GESTIÓN DE LA CALIDAD EN LA INDUSTRIA 

ALIMENTARIA GRUPOS Cy D

SEMANA 14  
11-15/1

SEMANA 15  
18-22/1

SEMINARIOS TEORICO-PRÁCTICOS DE RESTAURACIÓN COLECTIVA 
(OPTATIVA) GRUPO ÚNICO

NAVIDAD

LA INMACULADA
SEMANA 12  

7-11/12
Actividades 

compensables

SEMANA 13  
14-18/12

SEMANA    
21-25/12

Actividades 

compensables


